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BUSINESS LUNCH BERTHA’S 

28.04. – 02.05.25. 
.. 

 

DIENSTAG 
                           Hühnerkeulen aus dem Ofen „mal was anderes“  1,2,3,G,F,J,I     

                                              Kartoffel-Endivien-Salat | Preiselbeeren 

 
Geröstete Semmelknödel A1,C,G,J 

Geschmelzte Zwiebeln | Spargelragout | Bärlauchöl 

Je 14,90 € 
   

MITTWOCH 
Bertha´s Geschnetzeltes A1,C,G,J 

Filetspritzen vom Stroh Schwein | Spätzle | glasierte Karotten 

 
Rote Beete-Fenchel Auflauf „Super Food“ A1,C,G,H3 

Walnüsse | Mozzarella | Kartoffeln 

Je 14,90 € 
 

DONNERSTAG 
Fleischküchle 

Kartoffelpüree | Zwiebelsauce 

 
Schupfnudel – Pilz – Pfanne  

Bärlauchpesto 

 Je 14,90 € 
 

Rinderfilet 
           Kräuterspätzle | Pfefferrahmsauce   

19,90€ 

FREITAG 
Lachsfilet „Fish Time“ D,G,J,F 

Blattspinat | Limetten Reis | Safransoße 

 
Pasta del Nido A1,1,C,G,J 

Tagliatelle | Gorgonzola | bunte Kischtomaten | Ruccola 

Je 14,90 € 
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SPARGELZEIT IM BERTHA`S 

 
                                   „Weißes Gold im Frühling“ 
                                  „Lassen sie sich inspirieren“ Unsere Kulinarischen Highlights im Berthas“ 

 

 
 

                                                     SPARGELSUPPE 
                                                  Spargelragout |frischer Kerbel  1,A,G 

                                                                       9,90€ 
  

 

                                     PORTION BRUCHSALER SPARGEL 
                                    Sauce-Hollandaise | Kräuterflädle | neue Kartoffeln 1,A1,C,G 
                                                                                                              29,90€ 

                                                                                                                                                                                                                                                

 

                                          FLEISCH & FISCH ZUR WAHL 
                                Kochschinken|Schwarzwälder Schinken 1,2,3,7,9,A1,A2,J,F       8,90€ 
                                Putenschnitzel 1,3,7                                                            11,90€ 
                                Rinderrücken 1,3,7                                                               15,90€ 
                                Dorade vom Grill 1,D                                                            14,90€ 
                                Nussbutter G                                                                             2,90€ 
                                Sauce Hollandaise extra 3,4,11,G                                               2,90€ 

 

 
                         
                        Frische Erdbeeren vom Göppinger Gemüsehof 
                                  Marinierte Erdbeeren I Holunder | Schlagrahm I Minze 1,5 C,G 

         8,90 € 
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    ALLERGENE 
 ENTHALTENE ALLERGENE 

 
 

 

A1 Glutenhaltiges Getreide (Weizen) 
A2 Glutenhaltiges Getreide (Roggen) 
A3 Glutenhaltiges Getreide (Gerste) 
A4 Glutenhaltiges Getreide (Hafer) 
A5 Glutenhaltiges Getreide (Dinkel) 
A6 Glutenhaltiges Getreide (Kamut) 
A7 Glutenhaltiges Getreide (Grünkern) 
B Krebstiere 
C Eier 
D Fisch 
GFJIdnüsse 
F Soja 
G Milch und Laktose 
H Schalenfrüchte / Nüsse 
H1 Schalenfrüchte (Mandel) 
H2 Schalenfrüchte (Gemeine Hasel) 
H3 Schalenfrüchte (Walnuss) 
H4 Schalenfrüchte (Cashewnuss) 
H5 Schalenfrüchte (Pecannuss) 
H6 Schalenfrüchte (Paranuss) 
H7 Schalenfrüchte (Pistazie) 
H8 Schalenfrüchte (Queenslandnuss) 
I Sellerie 
J Senf 
K Sesamsamen 
L Schwefeldioxid und Sulfite 
M Lupine 
N Weichtiere 

 
Rezeptänderungen werden stetig ergänzt. 

DEKLARIERTE 
ZUSATZSTOFFE 

 

 

1 mit Konservierungsstoff 
2 mit Farbstoff 
3 mit Antioxidationsmittel 
4 mit Süssungsmittel Saccharin 
5 mit Süssungsmittel Cyclamat 
6 mit Süssungsmittel Aspartam, 
enth. Phenylalaninquelle 
7 mit Süssungsmittel Acesulfam 
8 mit Phosphat 
9 geschwefelt 
10 chininhaltig 
11 coffeinhaltig 
12 mit Geschmacksverstärker 
13 geschwärzt 
14 gewachst 
15 gentechnisch verändert 
16 Formvorderschinken 
17 Säuerungsmittel 
18 mit Aromastoffen 
42 mit Alkohol 
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