
BERTHA`S RESTAURANT                                                                                                          
                                            SWABIAN CUISINE                                                                                                                                   

 

BUSINESS LUNCH BERTHA’S 
24.03.26 – 27.03.26 

 
DIENSTAG 

„Sumac Chicken“ A,G 
Gebratene Hähnchenbrust | Gemüse Couscous | Limetten-Schmand | Frische Kräuter 

 
Falafel Garden Bowl  A,F,K  

Falafel | Couscous | Hummus | Gurken-Tomaten-Salat | Tahini 

Je 14,90 € 
 

MITTWOCH 
„Frankfurter Schnitzel“ mit Grie Soße A,C,G,M 

Putenschnitzel | hausgemachte grüne Soße | Kartoffeln | Ei 

 
Halloumi vom Grill G, 

Gebratener Halloumi Käse| Ratatouille Gemüse | Kräuterkartoffeln 

Je 14,90 € 
 

DONNERSTAG 
Schwäbischer Power-Linsen-Eintopf A,C,I 

Alblinsen | Saitenwurst | Wurzelgemüse | Spätzle | Frische Kräuter 

 
Ofenkartoffel “Loaded” G,M 

Große Ofenkartoffel | Kräuterquark | Frühlingslauch | Röstzwiebeln   
Dazu kleiner Salat  

Je 14,90 € 
 

FREITAG 
Currywurst “Business Style” M,J 

Gebratene Oberländer | hausgemachte fruchtige Currysoße | 
Purple Curry Topping | Krautsalat 

 

Gemüsegratin vom Markt  G,I  

Ofengemüse | Cremige Soße| Käsekrusti 

Je Je 14,90 €  
 14,90 € 
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ALLERGENE 
 ENTHALTENE ALLERGENE 

 
 

 

A1 Glutenhaltiges Getreide (Weizen) 
A2 Glutenhaltiges Getreide (Roggen) 
A3 Glutenhaltiges Getreide (Gerste) 
A4 Glutenhaltiges Getreide (Hafer) 
A5 Glutenhaltiges Getreide (Dinkel) 
A6 Glutenhaltiges Getreide (Kamut) 
A7 Glutenhaltiges Getreide (Grünkern) 
B Krebstiere 
C Eier 
D Fisch 
E Erdnüsse 
F Soja 
G Milch und Laktose 
H Schalenfrüchte / Nüsse 
H1 Schalenfrüchte (Mandel) 
H2 Schalenfrüchte (Gemeine Hasel) 
H3 Schalenfrüchte (Walnuss) 
H4 Schalenfrüchte (Cashewnuss) 
H5 Schalenfrüchte (Pecannuss) 
H6 Schalenfrüchte (Paranuss) 
H7 Schalenfrüchte (Pistazie) 
H8 Schalenfrüchte (Queenslandnuss) 
I Sellerie 
J Senf 
K Sesamsamen 
L Schwefeldioxid und Sulfite 
M Lupine 
N Weichtiere 

 
Rezeptänderungen werden stetig ergänzt. 

 

 

 
ZUSATZSTOFFE 

 

 

1 mit Konservierungsstoff 
2 mit Farbstoff 
3 mit Antioxidationsmittel 
4 mit Süssungsmittel Saccharin 
5 mit Süssungsmittel Cyclamat 
6 mit Süssungsmittel Aspartam, 
enth. Phenylalaninquelle 
7 mit Süssungsmittel Acesulfam 
8 mit Phosphat 
9 geschwefelt 
10 chininhaltig 
11 coffeinhaltig 
12 mit Geschmacksverstärker 
13 geschwärzt 
14 gewachst 
15 gentechnisch verändert 
16 Formvorderschinken 
17 Säuerungsmittel 
18 mit Aromastoffen 
42 mit Alkohol 

 


