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BUSINESS LUNCH BERTHA’S 
09.06. – 13.06.25 

 
 

DIENSTAG 
 

Fleischküchle  A1,C,G,I,J,1,3,5 
Spätzle | glasierte Karotten | Bratensauce 

Minestrone A1,I,J,9 
Pesto | Parmesan | Brötchen | Beilagensalat 

Je 14,90 € 
   

MITTWOCH 
 

Tomaten - Hähnchen   1,3,5 
Reis | Brokkoli 

Burrata – Kartoffel - Bowl  G,I,3,6 

Zitronenvinaigrette | Tomate | Gurke  

Je 14,90 € 
 

DONNERSTAG 
 

Paprikageschnetzeltes vom Strohschwein C,G,1,2,4 
 Röstis 

Linsenbällchen A1,C,G,1,3,4 

Basmatireis | Currysauce | Koriander 

Je 14,90 € 
 

FREITAG 
 

Kabeljau „Teriyaki“ A1,D,F,1,2,3,5,9 
Mie-Nudeln | asiatisches Gemüse 

Pasta Primavera  A1,G 

Sahnesauce | Marktgemüse | Kischtomaten 

Je 14,90 € 
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SALATWELT „GARDEN EDEN“ 
 

SUMMER SALAD „CHICKEN CORNER“ 
Großer gemischter Salat mit unserem Hausdressing 

Hähnchenstreifen | Brotchip | Gartenkresse 
Mixed salad with chicken, house dressing and bread chips 

1,A1,A2,G,I,J,K 

19,90€ 
  

 

GREEK SALAD 
Mediterraner Salat 

Feta | Tomate | Gurke | Oliven 
Greek salad with feta, tomato, cucumber and olives 

1,A1,A2,G,I,J,K,L 
14,90€ 

                                                                                                                                                                                                                                                

 

CEASAR SALAD “BERTHA´S” 
Romana Salatherzen mit Parmesandressing 

Gebratene Garnelen | Kapern | Crouton 
Romaine lettuce with parmesan dressing and fried prwans 

A1,A2,B,C,G,J,K,F 

19,90€ 
                                 

 

BUNTER SPARGELSALAT VEGAN 
Wildkräutersalat mit Fellbacher Spargel 

Grüner und weißer Spargel | Erdbeeren | Wildkräuter | Pinienkerne 

Asparagus salad with strawberries and pine nuts 
A1,J 

16,90 € 

 
 

GESUND UND VITAL IN DEN SOMMER 
SALATE; KRÄUTER UND BLÜTEN VON UNSERER GÄRTNEREI KELTENHOF 
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    ALLERGENE 
 ENTHALTENE ALLERGENE 

 
 

 

A1 Glutenhaltiges Getreide (Weizen) 
A2 Glutenhaltiges Getreide (Roggen) 
A3 Glutenhaltiges Getreide (Gerste) 
A4 Glutenhaltiges Getreide (Hafer) 
A5 Glutenhaltiges Getreide (Dinkel) 
A6 Glutenhaltiges Getreide (Kamut) 
A7 Glutenhaltiges Getreide (Grünkern) 
B Krebstiere 
C Eier 
D Fisch 
E Erdnüsse 
F Soja 
G Milch und Laktose 
H Schalenfrüchte / Nüsse 
H1 Schalenfrüchte (Mandel) 
H2 Schalenfrüchte (Gemeine Hasel) 
H3 Schalenfrüchte (Walnuss) 
H4 Schalenfrüchte (Cashewnuss) 
H5 Schalenfrüchte (Pecannuss) 
H6 Schalenfrüchte (Paranuss) 
H7 Schalenfrüchte (Pistazie) 
H8 Schalenfrüchte (Queenslandnuss) 
I Sellerie 
J Senf 
K Sesamsamen 
L Schwefeldioxid und Sulfite 
M Lupine 
N Weichtiere 

 
Rezeptänderungen werden stetig ergänzt. 

DEKLARIERTE 
ZUSATZSTOFFE 

 

 

1 mit Konservierungsstoff 
2 mit Farbstoff 
3 mit Antioxidationsmittel 
4 mit Süssungsmittel Saccharin 
5 mit Süssungsmittel Cyclamat 
6 mit Süssungsmittel Aspartam, 
enth. Phenylalaninquelle 
7 mit Süssungsmittel Acesulfam 
8 mit Phosphat 
9 geschwefelt 
10 chininhaltig 
11 coffeinhaltig 
12 mit Geschmacksverstärker 
13 geschwärzt 
14 gewachst 
15 gentechnisch verändert 
16 Formvorderschinken 
17 Säuerungsmittel 
18 mit Aromastoffen 
42 mit Alkohol 
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